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VARIEDADES DE UVAS

Variedades de uvas

Utilizamos el término «variedad» para referirnos alo que un botanico
Ilamaria «cultivar»; esto es, una variedad seleccionada y cultivada
por su cardcter especial. Actualmente se cultivan alrededor de

50 variedades, de entre varios miles, en todo el mundo. Sus nombres,
que en el pasado eran practicamente sindnimos de las regiones que
les dieron fama, son conocidos hoy a escala internacional. En las
primeras ediciones de este atlas, el hincapié recaia en cémo

el terroir determinaba los estilos de los vinos. Ahora, las variedades
estan muy igualadas y tratamos de comprender por qué se daban

tan bien, por asi decirlo, en sus lugares de origen y qué otras
cualidades pueden ofrecer lejos de casa.

El conocimiento basico de las variedades internacionales
de mayor éxito descritas en estas paginas proporcionara un buen
punto de partida para cualquier lector interesado en el tema.

Las caracteristicas mas obvias se pueden garantizar mas o menos
en cualquier botella etiquetada «varietalmente».

Para profundizar en el conocimiento del vino es preciso conocer
ciertas curiosidades geograficas. Los mapas de este libro pueden
ayudar a explicar, por ejemplo, por qué la Syrah cultivada en las
montafas de Hermitage tiene un sabor distinto al de otra Syrah
cultivada 48 km rio arriba, en las laderas de Cote Rotie. Y por qué
la Syrah conocida como Shiraz en el sur de Australia es distinta.

La familia de la vid

Las variedades de uva que aparecen en estas paginas son
algunas de las mas conocidas de la especie europea vinifera,
del género Vitis, que también incluye especies americanas

y asiaticas, asi como ornamentales de jardin (la parra de Virginia
es Parthenocissus).

En zonas de Estados Unidos, el vino se elabora con especies de
vid nativas americanas. Su virtud es la resistencia a muchas de las
enfermedades fungicas comunes mencionadas en la pagina 27.
Especies como labrusca, sin embargo, poseen un olor a zorro
especialmente fuerte (si prueba la gelatina de uva Concord podra
hacerse unaidea) que los forasteros encuentran poco atractivo
como poco. No obstante, las vides americanas (y también

las asiaticas) pueden resultar extremadamente utiles para criar
nuevas variedades para condiciones particulares. Se han creado
cientos de hibridos cruzandolos con variedades Vitis vinifera
europeas, sobre todo para que resistan las enfermedades
fungicas (son las variedades conocidas como PIWI), para que
maduren en regiones con temporadas de crecimiento cortas

o resistan los inviernos articos. Se han utilizado especies

de Mongolia para criar vides resistentes al frio. Por definicion,

los emplazamientos idoneos para viiedos no precisan hibridos,
mientras que los muy frios, por ejemplo, si podrian necesitarlos.
Los cruces de variedades vinifera también desempefian

un papel. La Miller-Thurgau, por ejemplo, se desarrolld
especificamente para madurar en lugares en los que la Riesling
no podia (aunque son pocos los que afirman que se trata

de una sustitutiva perfecta).

Las vides no llevan etiquetas. La ciencia de la identificacion

de vides mediante la observacion de variaciones precisas en la
forma de lauvay de la hoja, en el color, etcétera, se conoce como
ampelografia. Dicha ciencia ha revelado diversas relaciones
inesperadas entre variedades, aunque ninguna tan radical
como los recientes descubrimientos facilitados por el anélisis
del ADN. Esta ciencia exacta ha demostrado que la Cabernet
Franc y la Sauvignon Blanc, por ejemplo, son los padres de la
Cabernet Sauvignon, y que la Chardonnay, la Aligoté y la Gamay
(la uva del Beaujolais), la Melon de Bourgogne (del Muscadet),
la Auxerrois y muchas otras descienden de la Pinot Noir

y de la misteriosa pero histérica Gouais Blanc. Al parecer,

la Pinot es bisabuela de la Syrah, y la Merlot guarda una
estrecha relacion con la Malbec (Cét).

Sibusca informaciéon mas detallada sobre las variedades de uva,
consulte Wine Grapes — a complete guide to 1,368 vine varieties,
including their origines and flavours, de Jancis Robinson,

Julia Harding y José Vouillamoz.

Las variedades vinicolas
mas importantes

A continuacion encontrara una breve resefia de las uvas
paravino mas importantes del mundo por orden de superficie
total de viiedos. También se muestran las hojas de las variedades
mas conocidas, pero identificarlas en un vifiedo no resulta

tan sencillo como podria pensar.

CABERNET SAUVIGNON

La uva para vino mas
plantada del mundo

Grosella negra, cedro,
tanino intenso

Sinénimo de vino tinto de calidad, capaz
de envejecery alcanzar un esplendor sutil.
lP‘or estarazon, la Cabernet Sauvignon es también
avariedad para vino tinto m4s internacio
pero debido a sumaduracién relativamen;atl;lrdl'a
solo resulta viable en los climas mis célidos. No madura
nfec.esa.riamente al méaximo de sus posibilidades todoslos afos,
nisiquieraen su tierra natural, el Médoc y Graves; sin embargo,
cuando lo hace, el color, ] aromay los taninos de las pieles :
gruesas de estas uvas diminutas Yyoscuras pueden ser notables
Con una elaboracién cuidadosay envejecimiento en barrica, :
puede producir algunos de los tintos més longevos e interesa’ntes
En Burdeos se mezcla con Merloty Cabernet Franc que ﬂorecen'
antes (en parte, como un seguro en caso de madurac,i(')n tardia
o. de mal tiempo durante la floracién). Puede resultar deliciosa
sin mezclar si se cultiva en un lugar célido como Chile, zonas
de Australia o el norte de California, su segundo hogar’.

MERLOT

La segunda tinta mas
plantada del mundo

Rotunda y suave
y con notas de ciruela

Compafierade mezclas de la

Cabernet Sauvignon, es mas clara
ycarnosa. Se utiliza sobre todo en Burdeos, donde es

la uva mas plantada, de maduracién mas temprana :
ymas fiable que la Cabernet Sauvignon en afiadas mas
y es mas alcohdlica en las mas calidas. Sus uva.ls,
mas grandes,y los hollejos, mas finos, dan lugar ?Ym(,)s
menos tanicos y mas opulentos. La Merlot también tiene una
existencia independiente como varietal, sobre todo en Estados
Unidos, donde se la considera més facil de beber que la Cabernet,
asi como en el nordeste de Ttalia, donde madura con menos
dificultad. La Merlot inmadura casi siempre ofrece un sabor :
verde. Alcanza su apogeo en Pomerol, donde da ?ugar aesencias
voluptuosasy aterciopeladas. Es habitual en Chile, (?onde
se confundié durante mucho tiempo con la Carmenere.

frias,




TEMPRANILLO e

La uva mas popular y mas cultivada
en Espaia

Hojas de tabaco, especias, cuero

Recibe numerosos nombres, Como Tinto Fino

o Tinto del Pais, es 1a base de los tintos oscuros

d.e laRibera del Duero. En La Rioja puede producir

VInos muy caracteristicos, dignos de envejecer, y en ocasiones

se mezcla con Garnacha. En Catalufia se la conoce como Ull
de Llebre; en Valdepefias, como Cencibel. En Navarra suele
mezclarse con uvas de Burdeos. Como Tinta Roriz se (;mplea
enel oportoy es cada vez mas respetada como uva para vino de
mesa en Portugal, donde se conoce como Aragonés (Alentejo)
Su. brotacién temprana la hace vulnerable a las heladas ‘
primaverales; su piel fina la expone alapodredumbre,
pero es valorada para vino de calidad.

CHARDONNAY

~ g

La uva mas popular del
mundo para vino blanco

Amplia, versatil e inofensiva,
a menos que se abuse
del roble

Lauvablanca de la Borgofia, mucho mas versatil

que la Pinot Noir, puede crecer y madurar sin dificultad

en casi todas partes, excepto en los extremos del mundo
vinicola (su brotacién temprana puede ponerla en peligro
en caso de heladas primaverales). Se ha convertido en lauva
paravino blanco mas popular del mundo y en la segunda
mas plantada, tal vez porque carece de un sabor propio
especialmente fuerte (al contrario que la Riesling, por ejemplo).
Por esarazdn, responde tan bien a la fermentacion en barrica

o al envejecimiento en roble. Siempre adopta el caracter que el
vinicultor desee darle: vivaz y chispeante, refrescante y sin roble,
ricay mantecosa, o incluso dulce. Es capaz de crear vinos acerados
y frescos similares al chablis, y se valora especialmente como
ingrediente de champanas y otros espumosos.

SYRAH/SHIRAZ T

La uva mas popular de Australia

Pimienta negra, chocolate
negro, taninos notables

El norte del valle del Rédano es
suhogar ideal, donde se convierte
en los famosos hermitage y cote
rotie, oscuros y longevos (en Cote
Rétie tradicionalmente se perfuman conun poco de :
Viognier). La Syrah se planta hoy en todo el sur de .Franc1a,
donde es habitual incluirlaen mezclas. En Australia, donde
se lallama Shiraz y tiene un sabor bastante diferente, es
la uva tinta mas plantada (con el resultado de vinos densos 1
y potentes en lugares tan c4lidos como Barossa, a pesar delo cua

eniendo un toque de pimientanegraen los puntos

puede seguir t . 2
mis frios de Victoria). Enla actualidad, viticultores de todo
anto se hace querer

el mundo experimentan con estauvaque t
y cuyos vinos, por madura que esté, siempre apor’fan un toque
de sabor al final. Cada vez es més importante y mas resp.etada
en Chile, Sudéfrica, Nueva Zelanday el estado de Washington,

y también existen extensas plantaciones en Argentina.

GARNACHA TINTA
(GRENACHE)

La uva principal de Chateauneuf
disfruta de un resurgir en todo
el mundo

Poco color, dulce, alcohdlica; necesita
madurar por completo para expresarse
tal como es; util para rosados

Se encuentra por todo el Mediterréaneo y es la uva mas abundante
en el sur del Rédano, donde se mezcla con Mourvedre, Syrah

y Cinsault. También se cultiva en el Rosellon, donde resulta

muy util (junto con la Grenache Blanc y la Grenache Gris) para

la elaboracion de los Vins Doux Naturels de la region por su nivel
de alcohol. La Garnacha fue la uva tinta mas plantada en Espana.
Las viejas vifias en vaso de regiones como Campo de Borjay la
sierra de Gredos pueden producir vinos de gran valor. En Cerdena,
bajo el nombre de Cannonau, y como Grenache en California

o Australia, cada vez goza de mayor respeto.

SAUVIGNON BLANC

La uva distintiva
de Nueva Zelanda

Hierba, frutas verdes,
penetrante, rara vez
con roble

Intensamente aromaticay

refrescante, facil de identificary, :
a diferencia de la mayoria de las uvas de estapagina, es rr}ejor

si se bebe relativamente joven. La tierra natal dela Sauv1.gnon
Blanc en Francia es el Loira. Puede variar de forma consu’ie.rable
segtin la afiada; en una mala, puede llegar a resultar muy acida.
Si se cultiva en un clima demasiado célido puede perder suaroma
caracteristicoyllegar a resultar demasiado pesada en gran
parte de California y Australia. Unavez controladala tenqe
de la planta al excesivo vigor mediante el control del follaje,
ha dado muy buenos resultados en Nueva Zelandla, spbre todo
en Marlborough. Los vinicultores de Chiley Sudafricahan

ncia

cla

dolaleccion delos neozelandeses. En Burdeos se mez
omo dulces.

aprendi
con Sémillon para elaborar tanto blancos secos ¢

PINOT NOIR

La gran uva tinta de Borgoiia

Cereza, frambuesa, violetas,
caza, de clara a semirrubi

Estaeslavariedad de uva m4s esquiva.
Sise planta en un lugar cdlido madurara
con demasiada rapidez Yy 1o conseguird
desarrollar ninguno de los compuestos de sabor
que sus hollejos pueden albergar. Sulugarideal es
laCéte d’Or, en la Borgofia, donde puede transmitir
clomplejas diferencias de terroir como ninguna otra variedad
slempre que se cultive y se elabore bien. Los evocadores enca;ltos
de los grandes borgofias tintos han hecho que viticultores de
todo el mundo intenten imitarlos, pero hasta el momento solo
Alefnania, Nueva Zelanda, Oregén y los rincones m4s frios de
Californiay Australia han tenido suerte. Rara vez se mezcla
paraelaborar vinos tranquilos, pero con la Chardonnay
ylaPinot Meunier forma parte de lareceta del champana.
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De agua avino

Lavid necesita agua, ademas de sol y calor, para crecer. En general,
se requieren medias anuales en precipitaciones de al menos 500 mm
para que tenga lugar la fotosintesis, un proceso esencial para la
maduracion de las uvas. En climas mas calidos, donde la evaporacion
del suelo y la transpiracion de las hojas son mucho mayores,

se necesitan hasta 750 mm de lluvia al afio en funcion de la variedad
de uva. Algunas variedades son especialmente tolerantes a las
condiciones proximas a la sequia (Ia Airén en La Mancha es un
ejemplo), pero en general se cultivan muy separadas para aprovechar
al maximo la poca humedad subterranea que pueda haber.

Cuando se producen muchas menos precipitaciones de las
que lavid necesita, el agua de riego puede compensar la escasez
(entre los que dispongan de ella). La calidad y la disponibilidad
del agua de riego se ha convertido en una cuestién importante
en numerosas regiones vinicolas, sobre todo en aquellas zonas
de Californiay Sudafrica que sufren sequias a largo plazo.

Los viticultores que antes consideraban el riego como lanorma
estdn analizando formas de utilizar menos agua, o incluso el
cultivo de secano. Las enormes regiones del interior de Australia
que durante muchos afios dependieron del rio Murray y de sus
afluentes para producir enormes cantidades de vino barato han
tenido que reajustarse para afrontar las severas restricciones
sobre los derechos del agua. El agua contaminada por la sal, comtin
en zonas calidas, es otro problema que limita la eficacia del riego
y que puede dafiar las vides.

Laestructuray la naturaleza de lo que hay bajo un vifiedo, asi
como el sistema radicular, desempefan un papel muy importante en
laregulacién de la cantidad de agua (de lluvia o de riego) disponible
paralavid (véanse pags. 24-26).Y cuando el ambiente es caluroso
y seco, aumenta el ritmo de evaporacion de esa humedad.

Siunavid sufre escasez de agua, se dice que sufre estrés hidrico
y tiende a producir uvas mas pequenas y con los hollejos mas gruesos.
Aunque esto reduce la produccidn total, hasta cierto punto puede
dar unos vinos con una mayor concentracion de sabory color.
Silasequiaes grave, en cambio, el proceso de maduracion se detiene
por completo y la vid entra en modo supervivencia, no reproductivo.
Los vinos resultantes carecen de equilibrio. La disponibilidad
de agua de riego es lo que limita, mas que cualquier aspecto climético,
la expansion de la vid en muchas regiones, sobre todo en el
hemisferio sury en California. En teoria, no existe limite para

los indices de precipitaciones anuales, siempre y cuando se dé

un drenaje adecuado. Incluso los vifiedos inundados se recuperan
rapidamente, sobre todo en invierno. Asi, hay zonas de Galiciay del
Mino, en el norte de Portugal, que pueden recibir una media de mas
de 1500 mm de lluvia al afio. La importante region vinicola de Serra
Gatcha, en Brasil, alcanza los 1800 mm al afio (gran parte de esa
cantidad se produce durante la temporada de crecimiento). No
obstante, el exceso de lluvias favorece las enfermedades fungicas
que las vides sufren con mucha facilidad (véase pag. 27). Ademas,
fomenta el crecimiento de tantos brotes y hojas que la vegetacion
llega a ser demasiado espesa para permitir el paso de luz suficiente.
¢Elresultado? Uvas que no maduran.

Lluvias intensas, granizo y humedad

Los extremos climaticos, como las lluvias intensas o a destiempo
durante la floracion, pueden provocar un enorme impacto en el
volumen y la calidad de la cosecha. Si el clima durante la floracion,
aprincipios de verano, es inestable o frio, la tasa de cuajado

del fruto y la uniformidad de este proceso se veran en peligro.

El clima humedo prolongado en verano también tiende a favorecer
la aparicion de enfermedades fingicas. Si llueve mucho justo antes
de lavendimia, sobre todo después de una etapa relativamente
seca, las uvas se hincharan con rapidez e incluso se abriran (lo que
aumentara su propension a padecer enfermedades). El aztcar,

los dcidos y los sabores quedaran diluidos: la receta para una «mala
afiada» (véanse pags. 34-35 para ver como tratan de compensar
estos efectos los vinicultores).

El granizo, que parece cada vez mds habitual en Europa
yrepresenta una amenaza continua en algunas regiones vinicolas
argentinas, puede destruir la cosecha, ya que rompe los brotes,
dafala madera del tronco y parte las uvas. Por suerte, tiende a ser un
fendémeno localizado, pero resulta extremadamente dificil preverlo
y evitarlo. Cubrir las vides con mallas para protegerlas contra
el granizo (y, en algunos casos, contra las quemaduras solares)
es hoy habitual en Mendoza. En Borgofia se ha experimentado
bombardeando a las nubes que amenazan con granizo para alterar
las precipitaciones resultantes (incluso se ha probado con ondas

El vifiedo El Milagro de Bernardo Roca, en un desierto proximo

a Paracas (Peru), existe gracias a un rio subterraneo y al cuidado
con el que se conserva el agua durante todo el afio. Observe

las tuberias negras de riego por goteo junto a cada vid.




Cuadro de datos clave

Muchos de los mapas se complementan con cuadros resiumenes de las
estadisticas fundamentales de cada region: situacion, las principales variedades
de uva cultivadas, retos viticolas y, lo mas importante, datos sobre el clima.

Los datos climatolégicos, basados en la informacidn facilitada por el climatologo
del vino Gregory Jones, derivan del periodo mas reciente de 30 afios disponible
para cada localizacion (en su mayoria son de 1981-2010).

Latitud/altitud En general, cuanto menor es

la latitud o mayor es la proximidad al ecuador,

mas calido es el clima. Sin embargo, esto puede
variar debido a la altitud, un factor asimismo
importante a la hora de determinar la posible
variacion de temperaturas diurnas: cuanto mas alto
se halle el vifiedo, mayor sera la diferencia entre las

temperaturas diurna (maxima) y nocturna (minima). 18.2°C

Lluvias anuales La cantidad de lluvia media total
indica, con ligeras variaciones, la disponibilidad
de agua (aunque el tipo y la estructura del suelo
ejercen una gran influencia).

405 mm

Octubre: 37 mm

Principales peligros viticolas

Lluvias anuales en la EM

Lluvias en el mes de la vendimia en la EM

DE AGUA A VINO

de choque). Las vides rara vez se recuperan de los efectos del granizo
hasta al menos la siguiente temporada de crecimiento.

Otro factor es lahumedad ambiental. Segun algunos viticultores,
haido en aumento ala par que las temperaturas medias. A mayor
grado de humedad en un vifiedo, menos evaporacion se produce.

De ese modo, la vid puede aprovechar mejor el agua disponible.
Sin embargo, a las enfermedades fungicas les encanta la humedad.

Los efectos del viento

Durante las etapas iniciales del crecimiento de la vid, el viento
intenso puede romper los brotes fragiles y retrasar o afectar

de forma critica a la floracion. El estrés por viento constante,
como el que azota Salinas Valley, en Monterrey (California),
puede detener la fotosintesis y retrasar el proceso de maduracion.
Los viticultores de los puntos mas expuestos del sur del valle del
Rédano han de instalar cortavientos para minimizar el potente
mistral, y el calido y seco zonda argentino es muy temido por

los productores.

Otros vientos pueden resultar beneficiosos. Numerosas regiones
vinicolas deben su existencia alabajada de temperaturas porla tarde
debido alas brisas marinas. Sin duda, el viento puede ayudar a secar
los vifledos hiimedos y a minimizar las enfermedades fingicas.

El antes y el después de una granizada cerca de Grézillac, la noche
del 2 de agosto de 2013. Quedaron dafiadas 10 000 ha de vides
en la region bordelesa de Entre-Deux-Mers.

Las estaciones meteoroldgicas (EM), que son la fuente de las medias
climatoldgicas, se indican con un triangulo rojo invertido en los mapas

y se eligen en funcidn de las que mejor representan cada region vinicola.

No obstante, algunas se encuentran en los limites de poblaciones mas que
en los propios vifiedos, lo que significa que, debido al desarrollo urbano

y a las diferentes altitudes, pueden experimentar temperaturas ligeramente
distintas (por lo general mas célidas) que en los vifiedos.

LA RIOJA: LOGRONO v

Latitud/altitud de la EM 42,45°/353 m Temperatura media en la temporada de

p crecimiento Latemporada de crecimiento
Temperatura media en la temporada

de crecimiento enla EM

se situa entre el 1de abril y el 31 de octubre
en el hemisferio norte, y entre el 1de octubre
y el 30 de abril en el sur. La temperatura media
durante ese periodo aporta una medida sencilla
y fiable del clima en las regiones vinicolas de
todo el mundo.

Esas temperaturas, que se calculan tomando
la media de los siete meses de la temporada
de crecimiento, se clasifican en cuatro grupos

Lluvias en el mes de la vendimia Lluvias medias
durante el ultimo mes de maduracion y vendimia
(aunque ese momento puede variar mucho
dependiendo de la variedad de uva y del afio en
concreto). Cuanto mas llueva, mayor sera el riesgo
de que las uvas pierdan fuerza, se rompan o se vean
afectadas por la podredumbre.

Principales peligros viticolas Se incluyen
problemas relacionados con el clima, como
las heladas de primavera o las lluvias otofiales,
ademas de las enfermedades y las plagas
endémicas.

Heladas, enfermedades flingicas, sequia

Uvas principales
Tempranillo, Garnacha (Grenache), Viura
(Macabeo), Malvasia

Uvas principales Se trata de unalista

(no exhaustiva, por supuesto) de las variedades
mas cultivadas para elaborar vino en la region,
por lo general, en orden descendente de
importancia.

climaticos segun el doctor Gregory Jones: frio
(13-15°C), intermedio (15-17 °C), célido (17-19 °C)
y caluroso (19-21°C). Estos grupos se relacionan
a grandes rasgos con el potencial de madurez
de las variedades de uva que se cultivan en las
numerosas regiones vinicolas de todo el mundo,
por lo que suponen un buen indicador de si

una variedad determinada tiene posibilidades
de madurar en una regién concreta. El limite de
frio conocido para la viticultura es una temperatura
media en la temporada de crecimiento de 13 °C,
mientras que el limite superior se sittia en 21°C,
aproximadamente. No obstante, las uvas de mesa
crecen a temperaturas de 24 °C o superiores.
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Estas uvas Chardonnay, casi
erdoso dorado y la calidad
hablis. ¢El apogeo de la




Chablis

A pesar de sufama, el chablis es uno

de los vinos mas infravalorados del mundo.
Chardonnay en su vertiente mas gratificante
y con potencial para envejecer.

Terroir La arcilla caliza kimmeridgiense produce
los mejores vinos. Los suelos portlandienses mas
jovenes dominan los enclaves menos propicios.

BORGONA -FRANCIA T7

N

,/\/)

Clima Esta fresca zona septentrional de
la Borgofia sufre heladas primaverales
devastadoras con excesiva frecuencia.

Uvas B.:Chardonnay

Chablis es casi el Unico superviviente de lo que en
su dia fue una gran region vitivinicola y la principal
proveedora de Paris, a solo 177 km al noroeste.

A finales del siglo xix, el departamento
de Yonne disponia de 40 500 ha de vifiedos,
la mayor parte para vinos tintos, y desempefiaba
el actual papel del Midi. Las vias fluviales de
Chablis, que desembocan en el Sena, estaban
atestadas de gabarras de vino.

Pero las uvas recibieron, primero, el ataque
de lafiloxera. Y, después, el del ferrocarril,
que convirtio a la region en una de las areas
agricolas mas pobres de Francia. Sin embargo,
en la segunda mitad del siglo xx, experimentd
un gran renacimiento y su fama crecié de nuevo.
Y es que el chablis es un vino clasico e inimitable.
La Chardonnay responde a su frio terroir de arcilla
caliza con sabores que nadie puede reproducir
en condiciones viticolas mas sencillas. El chablis
resulta duro pero no aspero; recuerda a las piedras
y alos minerales, pero también al heno verde;
de hecho, cuando es joven parece verde.
El chablis grand cru, e incluso algunos de los
mejores premier cru, tienen un sabor fuerte,
casiimperecedero, pues lo cierto es que goza
de una vida larga. Cuando alcanza los diez afios
adquiere cierto sabor acido, extrafio y delicioso,
y su «ribete» verde dorado centellea. Los
fanaticos del chablis saben que puede pasar
por una etapa central dificil en la que muestra
un desalentador olor a lana hiimeda, lo que
podria ahuyentar a otros consumidores.
Ellos se lo pierden.

Las ostras y sus conchas

Los vifiedos de climas frios requieren condiciones
excepcionales para salir adelante. Chablis

se encuentra 160 km al norte de Beaune

(y, por tanto, mds cerca de la Champafia que

del resto de la Borgofia). El secreto es la geologia:
el afloramiento del borde de una gran cuenca
calizay arcillosa sumergida. El extremo mas
alejado, al otro lado del Canal de la Mancha,

en Dorset, da sunombre —Kimmeridge—

a este estrato Unico de fésiles de ostras. Las
ostrasy el chablis parecen haber establecido

1|2 2|3

~Vin
Coulanges-
la-Vineuse

1:250,000
Km0 1 2 3 4 5Km

Bourgogne Saint-Bris
BOURGOGNE ~ Denominacion

IR regional - Irancy
[ 79 ]

Chablis 79
Petit Chablis

Il

EL YONNE

El departamento donde se encuentran las denominaciones de
Chablis y otras mas recientes y menores lleva el nombre del rio
Yonne, que se halla al oeste de la zona cartografiada en esta pagina.
Sin embargo, es el valle del Serein y sus afluentes los que definen

los vifledos de Chablis. La suerte de la zona siempre ha sido muy
inestable, sobre todo porque las heladas pueden ejercer una influencia

muy directa en la elaboracion del vino cada afio.

su relacion, pues, desde época prehistorica.

La resistente Chardonnay es la Unica cepa

de Chablis y madura de forma excelente

allidonde las laderas estan orientadas al sol.
Chabilis y Petit Chablis, una zona alejada

que ha crecido de forma considerable, no son las

unicas appellations del Yonne (y la Chardonnay

no es la Unica uva). Irancy y Coulanges-la-Vineuse

(AOC Bourgogne Coulanges-la-Vineuse)

cultivan desde siempre Pinot Noir, con la que

obtienen un borgofia tinto ligero. La Sauvignon

Blanc que crece en los alrededores de
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Vinos como estos, con la

simple denominacidn de Chablis,
surgen de los terrenos que se
encuentran fuera de los terroirs
que parecen propicios para
producir chablis premier y grand
cru (cartografiados en detalle

en la pdgina siguiente).

Saint-Bris-le-Vineux (inusual en esta zona de
Francia) cuenta con su propia denominacion:
Saint-Bris. Por su parte, el chardonnay y el pinot
noir de la zona se venden como Bourgogne
Cote d’Auxerre, con la excepcion de los vinos
procedentes de los alrededores de Chitry, que
se etiquetan como Bourgogne Chitry. El tinto
procedente de la zona que queda al oeste de
Tonnerre se denomina Bourgogne Epineuil,
mientras que el Bourgogne Tonnerre es blanco.
¢Estan justificadas estas distinciones? Lo cierto
es que no hacen ningun dafio.

4|5 5|6
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ESPANA

Catalunya

Catalunya es culturamente distinta de
Espafa. Cualquiera que visite Barcelona
y su costa lo percibira en el ambiente.
Sus ansias de independencia no son ninguin
secreto. Desde su arquitectura hasta su
gastronomia, Barcelona es una de las ciudades
mas dindmicas de Europa y esta tan proxima
a Francia como a Castilla. Entre las condiciones
mediterraneas de la costa y el clima subalpino,
mucho mas frio, de las montafias del norte,
los catalanes tienen la oportunidad de producir
una amplia gama de vinos. Y no la desaprovechan.

Para empezar, el cava es la version espafiola del
champana. Y el 95 % del cava espaiiol se produce
en Catalunya, principalmente en los vifiedos
situados en la fértil altiplanicie a 200 m
de altura que rodea la capital vinicola del
Penedés: Sant Sadurni d’Anoia (véase mapa,
pég. 188, para otras zonas de Espafia autorizadas
a producir cava). La industria, porque eso es en
lo que se ha convertido el cava, estd dominada
por los archicompetidores Codorniu y Freixenet
(propiedad de un grupo accionista privado
americano y la alemana Henkell, respectivamente).
El' método de vinicultura es el mismo que el
del champafia, pero las uvas son muy distintas.
La Macabeo es la que domina en la mayor
parte de las mezclas del cava, pues su floracion
tardia promete un buen seguro contra las
heladas primaverales. El sabor caracteristico
local proviene de la autéctona Xarel-lo, que
crece mejor en altitudes mas elevadas. La
Parellada, relativamente neutra, produce un vino
con toques de manzana y auténtico frescor
(al menos en el norte del Penedés), siempre
que la cosecha no sea excesiva. La Chardonnay
constituye alrededor del 5 % de las plantaciones,
y la Pinot Noir también esta permitida para
el cava rosado. Los rendimientos mas bajos
y un envejecimiento en botella mas prolongado
también estan mejorando la calidad del mejor
cava.

Los vinos especificos de vifiedo Unico
pueden describirse ya oficialmente como Cava
de Paraje Calificado, una respuesta a algunos de
los productores mas ambiciosos (como Colet
y AT Roca), que han prescindido de la DO Cava
afavor de la de Penedeés, mas especifica desde el
punto de vista geografico. Numerosos productores
catalanes estan intentando distinguir sus vinos
espumosos de la categoria gigante del cava,
y para ello los etiquetan como Penedés, Classic
Penedes, Conca del Riu Anoia o incluso sin
una denominacion especifica.

Penedeés es |a principal DO de Catalunya
para vinos tranquilos con unos aromas
especialmente directos. Las variedades
internacionales estdn mas extendidas
en el Penedés que en cualquier otro punto
de la Peninsula, en parte como resultado de
la obra de los pioneros Jean Leon y Miguel

1]2 2|3

Torres, el gigante catalan con una admirable
preocupacion por la sostenibilidad, en la década
de 1960. Tras manifestarse con el cabernet Mas
La Planay el chardonnay de Milmanda (esta se
encuentra tierra adentro, en la regién de Conca
de Barbera, en montafas calizas al norte de
Tarragona), la familia Torres ha estado buscando
y probando uvas catalanas locales, al principio
para su extraordinario y original tinto de vifiedo
unico (también de la Conca de Barbera), Grans
Muralles. La uva tinta Trepat se esta ganando
sus seguidores por unos vinos tranquilos

y espumosos. Destaca Abadia de Poblet,

un productor ubicado en un monasterio
cisterciense del siglo xi.

La DO Catalunya abarca todas las regiones
catalanasy regula las mezclas entre ellas. Se
introdujo en 1999, en gran parte porque a la
expansiva Torres se le quedd pequeiia la
denominacion de Penedes. Los vifledos méas calidos
y mas bajos del Baix Penedés son una fuente de
Garrut (Monastrell), Garnacha y Carifiena, que dan
como resultado unos vinos tintos bastante secos.
Enlas altitudes medias, el cava es el producto
principal, pero los viticultores mas ambiciosos
(por lo general, con vifiedos plantados entre los
matorralesy los pinos mediterraneos, a altitudes
de hasta 800 m) se estéan esforzando para
conseguir un auténtico caracter local de las
cepas de produccion relativamente baja, tanto
autéctonas como importadas. La expansion
montafia arriba estd motivada por la inquietud
que provoca el cambio climatico.

La DO Tarragona, situada al oeste del Penedes,
en los alrededores de la ciudad del mismo nombre
(famosa en el pasado por sus intensos vinos
dulces), proporciona uvas para cava procedentes
de sus montafas, asi como un vino bastante
pesado de los terrenos mas bajos.

Al oeste, los vifiedos mas altos poseen
su propia DO de Montsant, que abarca la DOCa
Priorat descrita en la pagina 196. En los alrededores
de Falset, se encuentra la mayor concentracion de
bodegas destacadas. Aqui se producen vinos
tintos secos muy concentrados con una amplia

CATALUNYA: REUS v

Latitud/altitud de la EM
41,15°/T1m

Temperatura media en la temporada
de crecimiento enla EM
20°C

Lluvias anuales en la EM 497 mm

Lluvias en el mes de la vendimia en la EM
Septiembre: 75 mm

Principales peligros viticolas
Sequia, enfermedades flingicas

Uvas principales

T.: Tempranillo, Garnacha Tinta, Cabernet
Sauvignon, Carifiena; B.: Parellada, Xarel-lo,
Macabeo

3la

gama de variedades, aunque carecen de los
beneficios que proporciona el caracteristico suelo
del Priorat. Celler de Capganes y Joan dAnguera
sentaron aqui las bases, mientras que una
Garnacha de primera calidad se cultiva en el vifiedo
Espectacle, de René Barbier y Christopher Cannan.
Enlos terrenos elevados y soleados de la DO
Terra Alta, al sury al oeste, la Garnacha Blanca
es la variedad dominante; de hecho, un tercio
de las plantaciones mundiales de esta uva cada
vez mas popular se encuentra en Terra Alta. Aqui
también se cultivan otras formas de Garnacha,
asi como Macabeo, Parellada y Samso (Carifiena).
Los blancos cada vez mejores de Terra Alta han
ido perdiendo peso. Edetaria y Abadal (LaFou)
son los productores principales.

Mas al interior
La DO Costers del Segre aparece muy de pasada
en este mapa. Consiste en siete subzonas muy
repartidas (véase mapa, pag.182). Les Garrigues
se encuentra al otro lado de la cadena montafiosa
del Montsant y cuenta con un terreno similar
al del Priorat, aunque algo menos silvestre. Tomas
Cusiné es el productor destacado desde hace
mucho tiempo. A altitudes de hasta 750 m crecen
cepas antiguas de Garnacha y Macabeo con
un potencial considerable, aunque ahora es
la Tempranillo y variedades internacionales las
que trepan por las espalderas situadas entre
almendros y olivos. Las brisas del Mediterraneo
minimizan el riesgo de heladas. Castell d’Encus
es el alma de otra subzona superior, el alto Pallars.
En la subzona del valle del Riu Corb, hacia el
nordeste, se elaboran varietales internacionales
mas ligeros, pero especiados, en terrenos mas
bajos. Artesa de Segre, hacia el norte, tiene mas
en comun con Somontano, en Aragon, y le sigue
Raimat, un oasis en el semidesierto del noroeste
de Lleida gracias a un sistema de riego desarrollado
por la familia Raventoés, de Codorniu. Los vinos
producidos aqui tienen mas del Nuevo Mundo
que de Catalunya.
En la costa situada al norte de Barcelona, los
vinicultores de Alella luchan con las inmobiliarias
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Raventds i Blanc se encarga de la Vinya dels

Fossils, que recibe sunombre de los fosiles del suelo.
Se trata de uno de los refugios mas destacados
con respecto a la DO Cava; etiqueta su espumoso
fino y definitivamente cataldn como Conca del

Riu Anoia.

y han prescindido en gran medida de las
variedades internacionales para decantarse
por lalocal Pansa Blanca (Xarel-lo) que crece
en los suelos graniticos de sauld de la zona.
Fuera de este mapa detallado, en el mapa
introductorio de Espafia (véase pag. 188), se halla
la DO Pla de Bages, con su centro en la ciudad
de Manresa, al norte de Barcelona. Aunque cuenta
con algunas vifias viejas interesantes de Picapoll
(la Clairette del Languedoc), también se esta
plantando con Cabernet y Chardonnay. La
DO Emporda, en la Costa Brava, es la mas
septentrional de Catalunya. Ofrece una pujante
gama de mezclas bien elaboradas, tanto tintas
como blancas, muchas de ellas aimagen de
los mejores vinos del Roselldn.
ElVide Finca se ha desarrollado como una
respuesta catalana oficial al Vino de Pago,
las fincas de Castilla con su propia DO.

Torres estd aumentando de forma gradual la proporcion 1:615,000
Km0 10 20 3P Km

de variedades autoctonas catalanas descubiertas [ . .
recientemente en su vifiedo Grans Muralles, junto

al monasterio cisterciense de Poblet (el centro

espiritual de Catalunya).
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LA CATALUNYA COSTERA
. . . DOP/DO Conca de Barbera
Este es un mapa complicado y no incluye las zonas vinicolas - Zona cartografiada a mayor
periféricas de Catalunya (véase mapa, pag. 188), muchas escala en la pagina indicada DOP/DO Penedés
de las cuales merecen cada vez mas nuestro interés. v Estacion meteorologica (EM) DOP/DO Alella
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SUDAFRICA

La zona de Stellenbosch

El vino sudafricano tiene su centro histérico
en Stellenbosch, una ciudad universitaria
rodeada por un paisaje ideal cuyos gabletes
blancos de estilo holandés constituyen el
bonito cliché de El Cabo. El mundo académico
vinicola tiene aqui su sede, con estudiantes de
todas las procedencias, y cuenta también con

el importante Agricultural Research Centre,

en Nietvoorbij.

Practicamente todas las fincas vinicolas
famosas de El Cabo se encuentran en el distrito
de Stellenbosch, asi como la mayoria de los
mejores vinos y la mayor parte de las inversiones
extranjeras. Una nueva generacion, mucho mas
familiarizada con el mundo del vino internacional
que sus padres, parece decidida a mantener
la reputacion de la zona por sus buenos
tintos de todo tipo y por sus sauvignon blancs,
chardonnays y chenin blancs agradablemente

frescos (y, en algunos casos, capaces de envejecer).

Sus legados familiares todavia son visibles, no
obstante, en fincas histéricas como Meerlust,
de Myburgh (va por la octava generacion), que fue
la primera en embotellar una mezcla de Cabernet,
Rubicon, en 1980, y Vergelegen, la mansion del
segundo gobernador de El Cabo, Willem Adriaan
van der Stel, situada en Somerset West.

Los suelos de Stellenbosch varian entre
los ligeros y arenosos del valle occidental
(tradicionalmente la region de la Chenin Blanc)
y los mas pesados de las laderas, hasta el granito
descompuesto al pie de las montafias Simonsberg,
Stellenbosch, Drakenstein y Franschhoek,
al este (las dos Ultimas cordilleras se encuentran

en Franschhoek, mas que en Stellenbosch).
Las curvas altimétricas del mapa de la pagina
siguiente son suficientes para sugerir lo variado
de lagama de terroirs. Al norte, mas lejos del mar,
las temperaturas tienden a ser mas altas, aunque
el clima resulta, en general, casi perfecto para el
cultivo de uvas destinadas a la elaboracién de vino.
La lluvia también es la adecuada y se concentra
en los meses de invierno; los veranos son algo
mas calidos que en Burdeos.

La Chenin Blanc, que domind en el pasado,
se ha visto superada por la Cabernet Sauvignon,
la Shiraz, la Merlot y la Sauvignon Blanc en
términos de superficie total. Las mezclas también
son importantes desde hace tiempo, tanto blancas
como tintas. Las de El Cabo, que incluyen al
menos un 30 % de Pinotage por tradicion, destacan
entre las demas. Kanonkop se consideré durante
mucho tiempo la estrella de Stellenbosch y rey
de la Pinotage, pero en la actualidad existen
innumerables aspirantes jévenes. Entre los mas
eficaces figuran Delaire Graff (financiado con
diamantes y con un hotel y restaurante de lujo),
DeMorgenzon y el biodindmico Reyneke. Glenelly
es laempresa para la jubilacién de May-Eliane
de Lencquesaing, antigua propietaria de Chateau
Pichon-Lalande.

Los siete secretos
Los vifiedos de Stellenbosch se hallan tan
consolidados y son tan variados que ha habido

tiempo para analizar sus suelos y sus climas de
manera minuciosa y subdividir en siete wards lo
que es oficialmente un distrito de la region costera.

El primer ward que obtuvo el reconocimiento
oficial fue Simonsberg-Stellenbosch, que incluye
los flancos meridionales mas frios y bien drenados
de laimponente montafia Simonsberg (aunque
queda excluida la sélida Thelema, que no era

aun una explotacion vinicola cuando se fijaron

los limites, en 1980). El valle de Jonkershoek

es una pequefa pero reconocida zona situada

en las montafias del mismo nombre al este

de Stellenbosch, mientras que la también
diminuta area de Papegaaiberg se halla en
ellado opuesto de la ciudad. El ward de Bottelary,
de mayor tamafio, mas llano y mas reciente,
hacia el norte, toma su nombre de las montafias
situadas en su extremo sudoeste. Banghoek

y Polkadraai Hills, al oeste, completaron el reparto.
Por el momento, estos nombres apenas se ven
en las etiquetas. Para los productores, el hecho de
que figure simplemente el nombre de Stellenbosch
resulta mas comercializable (un paralelismo con
el valle de Napay sus subAVA).

Los mejores vinos en conjunto provienen de
fincas que se hallan abiertas a las brisas ocednicas
del sur desde False Bay, o bien en las montanas, a
una altitud suficiente para ralentizar la maduracion.
Las imponentes montafias de Helderberg,
que discurren al nordeste de Somerset West,
constituyen un factor de gran importancia en la
geografia vinicola autdctona, por ejemplo, y en sus
laderas occidentales existen diversas promesas
para la vinicultura. Waterkloof, una bodega
de propiedad britanica, se encuentra en las faldas
sudorientales de la montafia, en un espectacular
enclave sobre Somerset West. Practica la
agricultura biodinamica.

Centro de la actividad en el pasado
El distrito de Paarl, mas alejado de la influencia
refrescante de False Bay, no es el centro de la
actividad vinicola de El Cabo como lo fuera en
la época del vino encabezado, pero aqui tienen
su sede KWV y Nederburg, dos pesos pesados
en el pasado (la segunda es famosa por su
subasta anual de vino). Ademas, se elaboran
buenos vinos de mesa de la mano de productores
como Fairview, Glen Carlou y Rupert & Rothschild.
Vilafonté, una ambiciosa bodega de propiedad
estadounidense, en Stellenbosch, también cultiva
sus uvas en Paarl.

El valle de Franschhoek, al este (en el mapa
aparece solo en parte), se reconoce hoy en
dia como distrito vinicola por derecho propio.
En el pasado fue cultivado por hugonotes y todavia
se distingue por los toponimos franceses. El valle,
encerrado por montafias en tres de sus lados,
constituye un iman para el turismo y cuenta con

Para disfrute de los visitantes, mds de mil patos
corredores indios (un control natural de las plagas)
desfilan a diario por los vifiedos de Vergenoegd
Léw, en Stellenbosch, actualmente de propiedad
alemana.
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algunos restaurantes y hoteles, y unos paisajes
preciosos, pero también puede presumir de varios
productores de primer orden. Algunos de ellos
elaboran un espumoso Cap Classique, como

Le Lude y Colmant. Boekenhoutskloof es una

de las bodegas mas destacadas de Franschhoek
y cuenta con algunas de las cepas mas viejas

de la zona. Posee sucursales en Swartland y
Hemel-en-Aarde. Leeu Passant es una importante
empresa vinicola y de hospedaje nueva, con
financiacion india. Mullineux, de Swartland,

©|>

aporta su experiencia en vinicultura.

Wellington se compone de una variada mezcla
de terrazas aluviales que se extienden hasta
Swartland, asi como de algunos enclaves mas
espectaculares en las montafias Hawequa.

PAARL Distrito de Vino de Origen
Devon_Valley Ward de Vino de Origen

= KANONKOP ~ Productor importante
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STELLENBOSCH, FRANSCHHOEK 'Y PAARL

Casitoda la region vinicola de Stellenbosch y Franschhoek aparece
cartografiada aqui, pero la de Paarl se extiende mucho mas al norte
eincluso, en el caso del ward de Voor Paardeberg, tan al noroeste
como es el extremo meridional del mapa de Swartland.

STELLENBOSCH: NIETVOORBIJ Vv

Latitud/altitud de la EM
-33,9°/146 m

Temperatura media en la temporada
de crecimiento enla EM
19,7°C

Lluvias anuales en la EM 736 mm

ofn

( Lluvias en el mes de la vendimia en la EM
& NI_ORGENSTER Marzo: 29 mm
—

\ N
Fa/s © \ 'm WATERKLOOF Principales peligros viticolas
erset Virus del enrollamiento de la hoja

Uvas principales
T.: Cabernet Sauvignon, Shiraz/Sirah, Merlot,
Pinotage; B.: Sauvignon Blanc, Chenin Blanc,

1:195,000 Chardonnay
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Japon

El paladar japonés es famoso por su
refinamiento. Ningun otro pais cuenta con
una asociacion de sumilleres con cientos
de integrantes. El sake, con todos sus matices,
estd cada vez mas de moda y se aprecia mas en
todo el planeta. Y la vinicultura japonesa actual
es casiigual de refinada. Pero la naturaleza,
al dar vida a Japon, parece haber tenido en cuenta
casitodas las formas del buen gusto y la eficacia,
a excepcion del vino. Aunque la latitud de
Honsh coincide con la del Mediterraneo, su
clima no comparte las mismas caracteristicas.
Como la costa este de Estados Unidos vy, de hecho,
el norte de China, cuenta con la desventaja
de tener una gran masa continental al oeste.
Aprisionado entre Asia y el Pacifico, las
mayores masas de tierra 'y de mar del mundo,
respectivamente, su clima extremo resulta
peculiar por si mismo: los vientos de Siberia
hielan sus inviernos, mientras que los monzones
del Pacifico y el mar del Japdn empapan sus
primaveras y veranos. Cuando las vides necesitan
mas sol, reciben el azote de los tifones. La
viticultura es una lucha constante contra la alta
humedad durante la temporada de crecimiento
(la estacion de lluvias abarca junio y julio) y contra
los tifones que tocan tierra entre julio y octubre.
Latierra afectada por esos tifones es muy pobre
en vegetacion y montafiosa, y casi dos tercios de
esta es tan empinada que solo los bosques evitan
que el suelo &cido y volcéanico sea arrastrado hasta
los cortos y turbulentos rios. Las llanuras cuentan
con suelos de aluviones arrastrados desde las
montafias, con mal drenaje, que son buenos para
el arroz, pero no para las vides. La escasa tierra
cultivable, por tanto, es muy valiosa (para el té,
entre otros) y exige gran dedicacion.
Tal vez no sorprenda, pues, que Japon haya
dudado tanto acerca del vino durante casi
mil trescientos afios. La historia no miente.
En el siglo vii se cultivaban uvas en la corte
de Nara, y los misioneros budistas expandieron
las vides por todo el pais, aunque no pensaran
necesariamente en el vino.
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Las vides de Merlot guiadas en pérgolas tradicionales
en el vifiedo Kikyogahara, de Chateau Mercian
(Nagano), a 700 m, se protegen del frio en invierno
con fardos de paja de arroz.
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La industria vinicola en el sentido moderno
del término existe desde 1874, mucho antes
que en cualquier otro pais asiatico. El primer
gobierno japonés interesado en abrirse al exterior
envio investigadores a Europa en la década
de 1870 para que estudiasen nuevos métodos
y regresaran al pais con vides. Las raices de
los mayores productores vinicolas del pais
(Mercian y Suntory) se remontan a 1877 y 1909,
respectivamente. Y se encuentran lejos de las
Unicas bodegas de la prefectura de Yamanashi,
la mas importante en cuanto a produccion
vinicola, que se remonta a finales del
siglo xix.

Uvas inusuales

Las uvas de mesa son importantes en Japon,

y la variedad de vid mas plantada es la resistente
Kyoho, seguida del hibrido americano Delaware.
De hecho, la Kyoho ocupa el 31% de la superficie
total de vifiedos, pero la Koshu, la Muscat Bailey
Ay la Niagara son responsables del 43 % del total
para la produccion de vino.
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LA PRODUCCION DE VINO EN JAPON

Las miles de islas de Japon se extienden desde
los 24 a los 46° de latitud norte, por lo que las
condiciones para el cultivo de la vid varian de modo
mas que considerable. No obstante, los principales
retos en las prefecturas del centro del pais, donde
se encuentra la mayoria de los vifiedos, son la
humedad y las enfermedades flungicas en verano.

La Muscat Bailey A, un hibrido japonés, tiene
capacidad para producir un tinto aceptable, pero
la uva mas caracteristica empleada para elaborar
vino y una de la que mas se relaciona con Japon
por parte de los extranjeros es la rosada Koshu.
Al parecer, esta variedad Vitis vinifera de origen
misterioso se cultiva en Japon desde hace varios
siglos. En un principio se cultivaba como uva de
mesa, pero resulta adecuada para la vinicultura
dadas las condiciones de Japodn. Sus hollejos
gruesos soportan bien la humedad y es capaz
de producir blancos fiables, delicados, sutiles y
equilibrados, tanto con roble como sin él, dulces
y secos. Con cada afiada exitosa, los productores
de Koshu parecen mas familiarizados con la
variedad y mas diestros en convertirla en vinos
interesantes, aunque la chaptalizacion casi
siempre es necesaria.

En general, la viticultura estéa en manos de
viticultores contratados, en vifledos mantenidos
con esmero, pero pequefios para los estandares
internacionales. Asi, los precios de las uvas son
elevados. Solo un 13 % de los vifiedos de Japdn son
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YAMANASHI

La prefectura de Yamanashies la cuna

de laindustria vinicola japonesa moderna.
Se encuentra cerca de las grandes ciudades,
aunque esta muy densamente poblada.
Muchos vifiedos son pequefios y se situan
de manera casi forzada en la cuenca.

1:700,000
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propiedad de productores de vino. En la actualidad,
el mercado vinicola japonés, que cuenta con
vinicultores expertos y con algunos paladares
refinados, estd dominado por Mercian, Suntory
(con propiedades en otros lugares, sobre todo

en el premier cru Chateau Lagrange, del Médoc),
Sapporo, Asahiy Alps Wine. Estas cinco empresas

dominan el 85 % de todo el vino producido en Japén.

Elvino descrito en Japdon como «de produccion
doméstica» se embotella en el pais, pero depende
desde hace tiempo de la adicion de vino a granel
y concentrado de uva importados, por lo general de
Sudamérica. No obstante, la proporcion media
de uvas locales de esos vinos ha ido en aumento;
en 2018 alcanzo el 25 %.

Elinterés por la produccioén de vino
genuinamente japonés no tiene precedentes.

En 2018 existian 303 bodegas (muchas de ellas
diminutas, es cierto), y en la actualidad se elabora
vino en 45 de las 47 prefecturas japonesas.

Las masimportantes son las que cuentan con las
precipitaciones mas bajas: no solo Yamanashi,
sino también Nagano, Hokkaido y Yamagata.

El centro histérico

La industria vinicola se asento desde el principio
en las montafas de los alrededores de la cuenca
de Kofu, en la prefectura de Yamanashi, con las
espectaculares vistas del monte Fuji y cerca de
la capital. Yamanashi continudia siendo el centro
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de la produccion vinicola japonesa con sus
81 bodegas, muchas de ellas con raices historicas.
Ademas, cuenta con la media de temperaturas
mas alta y la floracion (y la vendimia) mas
temprana. Nagano se estd poniendo a su altura.
Es tan soleado como Yamanashi, con una media
anual aproximada de 2200 horas de sol, y es
menos propenso a los monzones. Produce algunos
de los mejores vinos japoneses y cuenta con
35 bodegas. El frio y elevado distrito de Shiojiri,
situado a una altitud de 700 m, es conocido por
su merlot. El norte de Nagano, conocido como
Hokushin, bordea el rio Chikumay goza de buena
reputacion por su chardonnay. Ambas regiones
producen un merlot aromatico. El terreno elevado
en torno a Ueda ha logrado cultivar Syrahy
Cabernet Franc con éxito. El albarifio producido
a partir de suelos arenosos de la prefectura
de Niigata ha causado sensacion en Japon.

En los ultimos afios, Hokkaido, la zona
mas septentrional y fria de Japon, sin apenas
estaciones lluviosas y tifones, y tal vez por
la ayuda del calentamiento global, cuenta con
tantas bodegas como Nagano (aunque sus horas
medias anuales de sol apenas superan las 1500).
En un principio se dio a conocer con uvas Kerner,
pero su pinot noir se ha mostrado suficientemente
interesante para atraer inversiones de Etienne de
Montilla (Borgofia), nada menos. La prefectura
de Yamagata, también en el norte de Japon,
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YAMANASHI: KOFU v
Latitud/altitud de la EM
35,67°/281m
Temperatura media en la temporada
de crecimiento en la EM
20,7°C

Lluvias anuales en la EM 1136 mm

Lluvias en el mes de lavendimia en la EM
Septiembre: 183 mm

Principales peligros viticolas

Lluvia, tifones estivales, enfermedades fungicas
Uvas principales

B.: Koshu, Delaware, Chardonnay; T.: Muscat
Bailey A, Kyoho, Merlot

ha elaborado algunos merlots y chardonnays
prometedores. En el sur de Japdn, Kytsha
es conocido por sus delicados chardonnays
y por un rosado ligero y dulzén elaborado
con uvas Campbell Early.

Los intentos por promocionar y exportar
vinos japoneses de calidad reciben el apoyo
del gobierno japonés. Se estan reescribiendo
las leyes vinicolas con la esperanza, incluso la
expectativa, de que el boom del vino japonés
se escuche fuera de sus fronteras.
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«El Atlas mundial del vino es el libro de referencia mds importante
que puede tener en su estanteria un estudiante de vino».

NEW YORK TIMES

«... los dos autores sobre vino mas admirados, respetados
y leidos, Jancis Robinson y Hugh Johnson.»

THE SUNDAY TIMES
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